E L RAO VOTRE CUISINE - NOTRE PRIORITE

Puissant et unique —

la technique de chauffage sous vide
dans la marmite Vaculherm

LA TECHNIQUE

- Une chambre a vide enveloppe la marmite
comme une seconde peau

- Temps de chauffe trés courts et une grande
répartition uniforme de la chaleur

- Des températures homogéenes
sur toute la surface toute la surface
de la chaudiére

VOS AVANTAGES

- Jusqu‘a 125° C sont possibles - idéal pour efficace
faire suer par ex. de la brunoise d‘ocignons flexible

- Utilisation flexible et qualité optimale des aliments

durable

- Jusqu‘a 30 %* de consommation d‘énergie en moins

*Comparé a la technique de cuisson traditionnelle

Chauffage haute performance
Réservoir d‘eau

Chambre a vide

Paroi thermique




E L RAO VOTRE CUISINE — NOTRE PRIORITE

Puissant et unique -
La Marmite Vaculherm

% 3‘

Contenu (litres)

Bassin : 680 x 1030 x
Largeur x profondeur 550 x 550 x
X hauteur en mm 531 531

Profondeur de I'ap-
pareil mm

Socle, pieds,

Roulettes Hauteur 200 200 200 200 200 200 200 200 200 200 200
enmm

JR : Marmite a cuisson rapide avec espace de cuisson rond selon DIN 18857-1 JK : Marmite basculante a cuisson rapide avec

JGN : Marmite a cuisson rapide avec espace de cuisson Gastronorm selon DIN 18857-1 espace de cuisson rond selon DIN 18857-1
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