—fTizienter
flexibler
Nnachhaltiger

VacuTherm-Kochkessel

E L RAO IHRE GROSSKUCHE IM MITTELPUNKT



Innovationen fur die Kuche ...

Hochste Qualitat seit fast 90 Jahren

VacuTherm-Kochkessel — mehr Freiheit beim Kochen

VacuTherm-Heiztechnologie ......

ELRO VacuTherm auf einen Blick

Probefahrt — Kochen Sie mit uns

Eine Investition die sich bezahlt macht

ELRO Kundendienst ...

VacuTherm-ProduktUbersicht

Nachhaltigkeit mit System........

nwunnnononnonon




nNnovationen tur die
<Uche von der Schweizer
Qualitatsschmiede

ELRO ist ein fuhrender Hersteller von Kochgeraten fur die Grol3ktUche.
Unzahlige Kunden weltweit bauen tagtaglich auf ELRO Kochtechnik.
Wir stehen seit fast 90 Jahren fur hochste Zuverlassigkeit,
Qualitat und Langlebigkeit.

Als anerkannter, mehrfach ausge-
zeichneter Innovator der Branche,
haben wir die Arbeit in den Grol3-

kUchen dieser Welt einfacher und
effizienter gemacht. Unser taglicher E L R o
Antrieb ist es, dass unsere Kunden
mit uns zufrieden sind. Denn wir

maochten unsere Kunden behalten,
ein Leben lang.
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Crundung der ELRO durch Robert Mauch

19434

Erfindung des ersten
Kochgerates mit
Druckgartechnik

—| 9 9—| 4 Erfindung des robusten und gleich-

sam kraftvollen ELROIit Bratbodens

Erfindung der
Vakuum-
Heiztechnologie

2 O O 9 4 Power Management System zur

Energieoptimierung

Ubernahme der
Produktfuhrerschaft mit
der neuen Serie 2300

Erstes ELRO Touch-Display
4 mit einfachster Handhabung

MarkteinfUhrung
ELRO Connect

zur digitalen
CerateUberwachung



Reto Mettler,
Leiter Gastronomie Jungfraubahnen

\DAS HOCHSTMASS AN EFFIZIENZ.
DER ELRO VACUTHERM IST FUR EINE
PRODUKTIONSKUCHE MIT UNSEREN
ORGCANISATIONSABLAUFEN ABSOLUT
ENTSCHEIDEND.
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LANGLEBIGE UND ROBUSTE
TECHNOLOGIE

SICHERE INVESTITION
FFFIZIENTES, NACHHALTIGES
ARBEITEN




VacuTherm-Kochkessel

Sis zu 125 °C fur menr
—reinelt peim Kochen

Der ELRO VacuTherm-Kochkessel
ist ein multifunktionales Kochgerat
mit dem Sie Dunsten, Kochen, Nie-
dertemperatur-Kochen und auch
Delta-T-Garen.

Moglich macht das die einzigartige
VacuTherm-Heiztechnologie die
Temperaturen im Kessel von bis zu

125 °C aufbaut. Zudem erleichtert
der flache Kesselboden das
AndUnsten der Speisen. Das gibt
Ihnen ungeahnte Moglichkeiten
und Flexibilitat in der Kuche.

Ob Suppen, Sof3en, Milchreis,
Pudding und auch Risotto, all
das gelingt spielend einfach und
ohne Anbrennen.



VacuTherm-Kochkessel-Heiztechnologie

Kraftvoll und
energleeffizient

Eine Vakuumkammer umhullt den Kessel
wie eine zweite Haut und sorgt fur kurzeste
Aufheizzeiten und eine Uberaus gleichma-
Bige Warmeverteilung. Dank des Vakuums
sind Kesseltemperaturen bis 125 °C moglich
die homogen Uber die gesamte Kesselober-
flache wirken.

Ein weiteres Plus: Die Energieeffizienz.
Der VacuTherm-Kochkessel benétigt bis zu
30 % weniger Energie im Vergleich zu
herkdbmmlichen Kochkesseln.



// » 01 Hochleistungsheizung

// » 02 Wasservorlage

// » 03 Vakuumkammer
// » 04 Thermowand

» FLEXIBLER EINSATZ
» BESTE SPEISENQUALITAT
» MINIMALER ENERCGIEVERBRAUCH




VacuTherm-Kochkessel

)as Mmacnt den
Unterscnied

ELRO Touch //» 01

Weithin sichtbar, ergonomisch und
vor allem sicher angeordnet, macht
es die Bedienung zum Kinderspiel.

Quick Cook Select

Programme automatisieren Ablau-
fe und sichern jederzeit herausra-
gende Speisenqualitat ohne Kont-
rollaufwand

Kippen //» 03

Egal ob elektrisch (optional) oder
handbetrieben, ein Uberschwappen
flussiger Speisen wird vermieden.

Wasserarmatur (optional) //» 04
Eine robuste Profi-Armatur macht
Wasser verfugbar, immer wenn Sie
es brauchen.

ELRO Easy //» 02

Einfache Bedienung mit robustem
Drehregler, Anzeige der Soll- und Ist-
Temperatur sowie Leuchtmelder.

Wasserdosiersystem (optional)
Kein Warten, keine Kontrolle. Auto-
matisch wird das Wasser litergenau
eingefullt.

Schnelles Reinigen //» 05
ﬁ Das spezielle ELRO Hygiene-

0 | design mit Hygienelink erleichtert
die Reinigung und macht Sie bis zu
30 % schneller.

ELRO Hygiene-Auslaufhahn
(optional) // » 06

Robuster, hygienischer Auslauf-
hahn, der selbst grofere Stucke
durchlasst und dank Leitrippen fur
ein spritzfreies Ablassen sorgt.
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Power Management System
ﬁ Intelligente Leistungsoptimie-
rung, die ab 3 Kochsystemen
den Anschlusswert um bis zu 30 %
reduziert.

Flexible Aufstellvarianten
Wandhangend, auf Sockel, frei-
stehend, auf FURBen oder mobil.
Wir bieten genau auf Ihre Bedurf-
nisse abgestimmt die passende
Installationslosung.

Produzierte Qualitat //» 05
Hochwertiges Material fur Kessel
(1.4404) und Verkleidung (1.4301)
schutzt vor Korrosion, Sauren und
Laugen. Als einziger Hersteller
bietet ELRO die Spritzschutzklasse
IPx6 und IPx9.

Leistungsoptionen

Wahlen Sie aus drei Leistungsstufen
ED/EDS/EDP die optimale Ver-
sion fur Ihren Anschlusswert aus.

Sicherheit

Das GS-Zertifikat untermauert die
hohe Sicherheit unserer Kochkessel
im taglichen Betrieb.

Nachhaltig

Bis zu 20 %* schneller und bis zu
30 %* weniger Energieverbrauch.
Das schont den Geldbeutel und

die Umwelt.

ELRO Connect

Garprogramme senden, HACCP-
Daten abrufen, Gerateeinstellun-
gen vornehmen, mit dem neuen
ELRO Connect sind Sie Online.

*Im Vergleich zu herkdmmlichen
Kochkesseln
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Sie wollen eine Probeftanrt?

Kochen S

wie alles funktioniert

und was die ELRO Kochkessel kbnnen.

1

Na klar will man erstmal sehen

in eines unserer ELRO Kochzentren. Dort konnen Sie gemeinsam mit

1

Wir laden Sie ein

testen und geniel3en.

1

Kollegen und unseren ELRO Kochen alles ausprobieren

Wir freuen uns auf Sie.
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VacuTherm-Kochkessel
—ine Investition, aie
sich bezanlt macht

ELRO-Kochsysteme sind nicht nur zuverlassig und langlebig, sie sind
auch sehr genugsam beim Ressourcenverbrauch. Damit amortisiert
sich IThr VacuTherm-Kochkessel in kurzer Zeit. Berechnen Sie selbst.

Einsparungsberechnung Jahrliche
pro Jahr Einsparung
Energiekosten Jahrliche Energiekosten herkémmlicher
Gartechnik ca.
Bis zu 30 %* reduzierte Energiekosten 288 Tage X 8 Stunden x 2.671€
durch die einzigartige Vakuum-Heiz- —
dureh e 16,8 kW/h x 0,23 € = 8.903 €
Arbeitszeit
Erhebliche Zeitersparnis durch kurzere 288 Tage X 75 min. x 28 € 10.080 €

Aufheiz- und Kochzeiten sowie Multi-
funktionalitat.

Reinigungskosten
288 Tage x 15 min. x 28 €
Bis zu 30 %* geringerer Lo 2.016 €
Reinigungsaufwand durch (Durchschnittlicher Stundenlohn
kompromissloses ELRO der Kichenmitarbeiter) + 301 €

Hygienedesign, das sogar eine Hoch- )
70 Liter Wasser pro Tag x 4,50 €/m3 und

druckreinigung erméglicht. - asse =
Einsparung an Wasser und 15 Liter Spulmittel (14 €/1) 2.317 €
Spulmittel durch leichte Reinigung der
AufB3en- und Innenflachen.

Jahrliche Ausfallkosten herkdmmlicher 8.500 €
Ausfallkosten Gartechnik ca. 8.500 €
Minimierte Ausfallzeiten durch die be- Jahrliche Ausfallkosten ELRO Kochkessel - 3.520€
kannte ELRO Qualitatsausfuhrung sowie
praventive Wartung. ca.2.800 € i 720 € Wartungs-

kosten = 4980 €
Jahrliche Einsparung* =20.048 €

*Im Vergleich zu herkdmmlichen Kochkesseln



- RO Kundendienst —
stets zu Inren Diensten

Wir sind von A-Z fur Sie da. Wir kUmmern uns um die fach-
gerechte Installation der ELRO Kochkessel und begleiten
Sie ein Produktleben lang. Immer mit dem klaren Ziel Ihre
Investition zu erhalten und die Produktivitat zu sichern.

Genau auf Ihre Bedurfnisse abgestimmte Wartungspakete geben Ihnen ein
beruhigendes Gefuhl. Sie konzentrieren sich einfach auf das was wichtig ist und
wir kKUmmern uns um den Rest.
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Was Sie davon haben:

Ersatzteilverfugbarkeit
Alle wichtigen Ersatzteile sind in-
nerhalb eines Tages verfugbar.

24/7-Service-Hotline
Gibt es doch mal einen Ausfall, sind
wir innerhalb eines Tages vor Ort.

Erfahrung und Kompetenz
18 langjahrige bestens ausgebildete
Mitarbeiter sind taglich im Einsatz.

Reparatursicherheit

Uber 80 % aller Ausfalle kdnnen
beim ersten Serviceeinsatz beho-
ben werden.
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~Ur jeden Einsatz
den passenden

VacuTherm-Kochkessel

o optional ® standard

JR: Stand-Schnellkochkessel mit rundem Garraum nach DIN 18857-1
JGN: Stand-Schnellkochkessel mit Gastronorm Garraum nach DIN 18857-1

* Nur bei VacuTherm Touch maéglich




Sollten Sie auch Bedarf an weiteren Kochgeraten
wie Pfannen, Druckgarbraisieren, RUhrwerkskessel,
Herde oder Combi-Dampfer haben, bieten wir
auch hier ein breites Produktsortiment an.
Sprechen Sie uns einfach an oder besuchen Sie
unsere Webseite unter www.elro.ch.

JK: Kipp-Schnellkochkessel mit rundem Garraum nach DIN 18857-1




Nachhaltigkeit hat pel

JNs System

Nachhaltigkeit ist fur ELRO integraler Bestandteil der
Unternehmensstrategie. Dazu gehort verantwortungsvolles
Wirtschaften genauso, wie der Blick fur die Umwelt, die
Gesellschaft und unsere Mitarbeiter.

Produktion

- Samtliche Abfalle in der Produktion
werden zu 100 % recycelt.

- Jahrliche Initiativen reduzieren Schritt fur
Schritt den 6kologischen Fingerabdruck.

- Kurze Wege, ca. 70 % der Zukaufteile sind
aus der Schweiz, 30 % aus den umliegen-
den EU-Staaten.

Umwelt

- ELRO Kochgerate minimieren den
Verbrauch von Strom, Wasser und
Reinigungschemie.

- Unsere Produkte sind recyclingfahig
und werden dem Rohstoffmarkt wieder

zugefuhrt.

- Foodwaste wird durch moderne Produk-
tionstechnologien nahezu vermieden.
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Gesellschaft und Mitarbeiter

- Soziales Engagement fur Behinderte
und langjahrige Partnerschaft mit
Mitarbeitern und Lieferanten ist fur
uns selbstverstandlich.

- ELRO fordert den Nachwuchs.
5 % der Belegschaft in der Schweiz
sind Auszubildende.

- Frauen in FUhrungspositionen. Bis 2025
sollen 30 % der Positionen im oberen
und mittleren Management mit Frauen
besetzt sein.






Kontakt

ELRO-Werke AG
Wohlerstrasse 47
5620 Bremgarten
Schweiz

elro.ch

ELRO Schweiz und International
P +41 (0)56 6489-111
verkauf@elro.ch

ELRO Deutschland
P +49 (0)2152 20559-91
verkauf@elro-d.de

ELRO Osterreich

P +43 (0)6221 20499
verkauf@elro.at
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