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Chef ‘sCombi –  

JETZT IN IHRER KÜCHE TESTEN!

Profitieren Sie von  

2.345 CHF  
Extra-Bonus

• �GlobalOS: So muss Bedienung sein, auf 
Ihre Bedürfnisse anpassbar, intuitiv und 
reaktionsschnell.

• �CombiClimateControl: Leistungsstarkes 
Klimamanagement für herausragende 
Garergebnisse.

• �Manuelles Kochen mit AutoClimate: 
Präzise, schnell und einfach in der Hand-
habung.

• �Chef’sGuide: Der Kochassistent sichert 
reproduzierbar optimale Garergebnisse, 
egal wer den Chef‘sCombi bedient.

• �CombiCare: Automatisches Reinigen. 
Sauber, schnell und vor allem günstig.

• �MenuMix: Einfache Mischbeschickung - 
unglaubliche Speisenvielfalt.

Chef‘sCombi ist mit den folgenden  

Technologien ausgestattet: 

345 CHF	 Inzahlungnahme 
	300 CHF	 Gerätezustandsanalyse
	900 CHF 	Betriebsbegleitung 
800 CHF 	Installation 

Jetzt bis 2.345 CHF sparen!



Jetzt Vorteile sichern!

Alles, was man braucht.
Der neue Chef‘sCombi

UNSER ANGEBOT:

1. �Inzahlungnahme-Vorteil bis zu CHF 345.-. Kostenloses Zubehörpaket  
mit Brat- und Backblechen sowie Grill- und Backplatte.

2. �Gerätezustandsanalyse vor Ort im Wert von CHF 300.-. 
Erarbeitung eines effizienten Austauschkonzeptes.

3. �Betriebsbegleitung für einen Tag im Wert von CHF 900.-. 
Die ELRO Anwendungsberatung steht Ihnen vor Ort mit Rat und Tat zur Verfügung.

4. � Installation & Inbetriebnahme sowie bei Bedarf Rücknahme des Altgerätes im 
Wert von CHF 800.-. Sie müssen sich um nichts kümmern.

Moderne Küchen brauchen flexible, produktive 
und vor allem auch energieoptimierte Lösungen. 
Testen Sie jetzt den Hobart Chef’sCombi und pro-
fitieren Sie von moderner Effizienz, intelligenten 
Funktionen und einem attraktiven Vorteilsbonus.

1. �Leistung und Präzision für herausragende 
Speisenqualität. Egal ob Grillen, Braten, Backen, 
Dämpfen, Pochieren oder Sous-Vide-Garen.

2. �Automatisierte Prozesse für reproduzierbare 
Qualität.

3. �Niedrige Betriebskosten, sicher und nachhaltig.

4. �Intuitiv einfache Bedienung mit einem einzig-
artigen Bedienkonzept.

Rückgabebedingungen bei einem Nicht-Kauf
Folgende Leistungen werden bei einer Rückgabe des Testgerätes in Rechnung gestellt: 
1.	 Lieferkosten CHF 550.-. 
2.	Installation & Inbetriebnahme CHF 500.-. 
3.	Demontage & Rückholung CHF 650.-. 
	 Total CHF 1.700.-.

Der richtige Kombidämpfer 
zeigt sich nicht im Katalog – 
sondern im Einsatz!

Sparen Sie bis zu 2.345 CHF!

Amortisation der Investitionskosten  
in weniger als 1 Jahr.

TRY

BUY


