ELRO KOCHAPPARATE
INNOVATIVE TECHNOLOGIE FUR IHRE KUCHE

ELRO RECHTECKIGE KOCHAPPARATE 2300
Platzsparend und leistungsstark

ELRO RUND-KOCHAPPARATE 2300
Belastbar und energieeffizient

V MIT DEM KOPF
‘ MIT DER HAND

MIT DEM HERZ

...Pionier in Qualitat und
Dienstleistungen seit 1934



ELRO KOCHAPPARATE 2300
EIN TECHNOLOGIEKRAFTPAKET

DRUCKGAREN ROBUSTE
KONSTRUKTION
& 5 Ty
il
HYGIENEDESIGN MULTFUNKTION
STEUERUNG VAKUUMSYSTEM

=0 4
HIGH SPEED FLEXIBLER ALLESKONNER ERGONOMISCH Ur\'lD E.FFIZ'IENT
Hinterlegte, sowie programmierbare Abgesetzte Bedieneinheit
D'- Kochprogramme Digitales Kochbuch

Flacher Boden - Anrésten von Gargut Paralleles Produzieren von Speisen

v moglich Kompakte Technologie fiir eine
Steuerung mit Touchscreen und effiziente Raumnutzung

KOCHAPPARAT- visueller Uberwachungsfunktion (3m) Anpassung an Platzverhaltnisse und

DESIGN Elektrische oder manuelle Kippung
2 Typen: Rund 75I-200,
Rechteckig 200 und 300l
Elektrisch oder dampfbeheizt
Vitaldruckgaren dank 0.34 bar
Druck-Option

ADAPTIERBAR AN IHRE BEDURFNISSE -

WAHLBAR MIT FOLGENDEN OPTIONEN UND ZUBEHOR

Kochprozesse (Sockel- und
Wandmontage oder Mobil)
Lebensdauer 20+ Jahre bei maximaler
Produktionsleistung

+ Bo?enplgch * Ablaufrth + Kerntemperaturfiihler ~+ Mischbatterie
+ Knopflisieb + Einsatzkorbe . .
L . + Auslaufhahn + Leistungsoptimierung
+ Einhédngelaschen + Schopfschaufel p
. e + Hebe-/Senk- + ELRO High-Speed
+ Rickhalte-Schuttsieb gelocht / ungelocht -
+ Korbroll Vorrichtung

+  Wasserdosier-System
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ELRO PRODUKTSORTIMENT
FUR ALLE KOCHBEDURFNISSE DAS HERZSTUCK DER KUCHE

PRODUKTIONSKUCHE MULTIFUNKTIONALE KUCHE COOK & CHILL

ANFORDERUNG ANFORDERUNG ANFORDERUNG
Warmverpflegung fiir ein stindig Anpassbare Produktionskapazitat Gekocht, gekiihlt und regeneriert -
wechselndes Menuangebot bei optimaler Effizienz und Bereit, wenn Sie es benétigen

Wirtschaftlichkeit

LOSUNG LOSUNG LOSUNG

Die ELRO Serie mit Kochapparaten Die ELRO Druckgarbraisiére mit Der ELRO Rithrwerkskessel mit
von 40l bis 500! sowie High-Speed und ihren 18 Funktionen Riickkiihlung in Kombination mit
Multifunktionspfannen 2GN/3GN ermdglicht die Zubereitung in der ELRO Druckgarbraisiére mit
mit 901 und 170l bietet maximale kleinsten Chargen und der schnelle High-Speed ermdglicht die effektive
Flexibilitdt bei unregelmédssiger Wechsel von Braten zu Kochen oder Grossproduktion und die
Auslastung und zugleich hochste Garen mit Druck und somit eine proportionierte Regenerierung ohne
Produktionssicherheit, dank einer schonende Zubereitung Nahrungsmittelqualitatsverlust und
Lebensdauer von 20+ Jahren und verschiedenster Menukomponenten Foodwaste.

minimalsten Ausfallraten. zum frisch Servieren.

FLEXIBEL UND ADAPTIERBAR AN IHRE BEDURFNISSE

KOMBINATION
Sich dndernde Bediirfnisse J
Koch-Methodik

v

v" Menu-Angebot

v' Kichenlayout

v Anzahl Mahlzeiten

v" Ergonomie Einzeleinsatz Kombination Kochblock

v Prozessablaufe Multifunktionspfannen  Multifunktionspfanne/Kochapparat

und Kochapparate mit/ohne Druck

Gegebenheiten

V' Platzverhéltnisse

v Kundenbediirfnisse d - # - ﬁ - d

v Bauliche Gegebenheiten

V' Betriebskonzept )

¥ Hygieneanspriiche Auf Sockel Wandaufhangung Auf Fiissen Mobile
Kochapparate

‘ Fur jede Anforderung bietet das ELRO Produktsortiment Losungen
fir eine optimale Auslegung lhrer Kiiche.



ELRO TCO (Wirtschaftlichkeitsrechnung)

ELRO MULTIFUNKTIONS-LOSUNG

Kochinsel mit Multifunktions-
Apparaten: Parallele Produktion

Flache Abzugshauben: 6.99 m?
Fliche Bodenrinnen: 3.12 m?

ELRO Traditionell Differenz
Lebensdauer Apparat 20 Jahre 12 Jahre +8/ +40%
Anzahl Apparate 6 9 -3/-30%
Pro Apparat 24.000 € 19.000 €
Apparat Total 144.000 € 171.000 € -27.000 € -20%
Gebaude & Infrastruktur 27429 € 41432 € -14.003 € -60%
Total 195.455 € 231.453 € -40.998 €
Abschreibung Investition 8114 € 15.631 € -7.517 € -100%
Wartungskosten 4320 € 0€ 4320 €
(Ersatzteile, Servicetechniker)
Ausfallkosten Maschine 17.280 € 76.950 € -59.670 € -350%
Ausfallkosten Personal 6.240 € 23.400 € -17.160 € -280%
Reinigungskosten Personal/Zeit 36.563 € 91.406 € -54.844 € -150%
Energiekosten (0.0776 €/kW/H) 10.976 € 21.819 € -10.843 € -100%
Total 83.493 € 229.206 € -145.714 €
Payback in Jahren 1.34
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TRADITIONELLE LOSUNG

Traditionelle Kochinsel mit
sequenzieller Produktion

Flache Abzugshauben: 9.26 m?
Fldche Bodenrinnen: 6.09 m?

+40% Lebensdauer Apparat

Dank der stabilen Konstruktion, die durch IPX9
gekennzeichnet ist, ist die Lebensdauer um 40%
lénger. Dank der Ersatzteilverfiigbarkeit kann eine
Lebensdauer von 20 Jahren garantiert werden.

Benétigte Apparate

Aufgrund der Multifunktionalitat der ELRO
Kochapparate werden Produktivitat und Flexibilitat
gesteigert. Dies ermdglicht eine geringere Anzahl

an Einheitep
A7% Investitionskosten

-350% | aysfallkosten Maschine

Héhere Effizienzrate dank stabiler Konstruktion der
Apparate, Ausfallzeiten werden durch hocheffiziente
Wartung weiter reduziert.

-280% | pusfallkosten Personal

Typischerweise 3% héhere Effizienzrate dank stabiler
Konstruktion, Produktivitdtszeiten der Mitarbeitenden
werden durch hocheffiziente Wartung weiter gesichert

-150% Reinigungskosten Personal/Zeit
Einsparung von Reinigungspersonal und -material
dank Hygienebauweise und mobiler Ausfuhrung.

-65% Betriebskosten

A Eine Investition in ELRO Apparate
lohnt sich immer!
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ELRO KOCHAPPARATE 2300
TECHNISCHE DATEN

KOCHAPPARATE

kippbar
Typ
JK1-75 | JK1-100 | JK2 - 140 | JK3 - 200
Masse /| Kapazitdt / Leistung
Inhalt (lit.) 84 104 150 221
Bassinmasse (mm) @ X Hoéhe 500 x 430 500 x 530 600 x 530 750 x 500

Breite x Tiefe x Hohe

Aussenmasse (mm) Breite 1020 1020 1120 1270
Tiefe 800 800 800 800
Héhe 400 400 400 400
Heizsystem elektrisch, elektr. Anschlusswert (KW / A) 17.1/250 17.1/250 21.0/305 27.0/39.0
Spannung 400 V 3LPE 50/60 Hz [ ] [ ] [ ] [ ]

Installationsarten

ELRO Installationswand

ELRO Hygieneinstallationen
ELRO CNS-Sockel
ELRO Standfisse

Wandmontage 400

Wandmontage 700

Betonsockel

m|Oo|O|O|O|O|OQ|O
m|Oo|O|O|O|O|O|O
m|O|OC|OC|O|OC|OC|O
m|Oo|O|O|O|O|OQ|O

Mobile Ausflihrung

nicht kippbar

Tvp

JR1-80 |JR1-100 | JR2 - JGN2 JGN3

Masse /| Kapazitdt / Leistung

Inhalt (lit.) 69 88 104 150 194 295
Bassinmasse (mm) @ X Héhe 500 x 350 500 x 450 500 x 530 600 x 530

Breite x Tiefe x Hohe 680 x 550 x 531 1030 x 550 x 531
Aussenmasse (mm) Breite 780 780 780 880 1050 1400

Tiefe 800 800 800 800 800 800

Héhe 700 700 700 700 700 700
Heizsystem elektrisch, elektr. Anschlusswert (KW / A) 142/240 171/250 17.1/250 21.0/305 30.0/435 450/65.0
Spannung 400 V 3LPE 50/60 Hz [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
Installationsarten
ELRO Installationswand o] o] o] o] ] o]
ELRO Hygieneinstallationen C C o] C @] o]
ELRO CNS-Sockel 0 o) ] 0 e} 0]
ELRO Standflsse o] o] o] o] ] o]
Wandmontage 400 C C o] C
Wandmontage 700 [ ] [ ] [ ] [ ] O 0]
Betonsockel o) o) o] o) e} 0]
Mobile Ausflihrung | | | | ] |

@ Standard Om Optional



ELRO KOCHAPPARATE 2300
TECHNISCHE DATEN

DRUCKKOCHAPPARATE
Typ
Masse | Kapazitat / Leistung
Inhalt (lit.) 194 295
Bassinmasse (mm) @ x Héhe

Breite x Tiefe x Héhe (680 x 550 x 531 1030 x 550 x 531
Aussenmasse (mm) Breite 1050 1400

Tiefe 800 800

Héhe 700 700
Heizsystem elektrisch, elektr. Anschlusswert (kW / A) 30.0/435 45.0/65.0
Spannung 400 V 3LPE 50/60 Hz L [
Installationsarten
ELRO Installationswand 0 0]
ELRO Hygieneinstallationen O O
ELRO CNS-Sockel (0] 0]
ELRO Standfiisse O O
Wandmontage 400
Wandmontage 700 O O
Betonsockel O O
Mobile Ausfiihrung | |

@ Standard Om Optional
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ELRO EASY COOK

KOSTENGUNSTIGE PREMIUMQUALITAT

E L RAO

DAS STANDARDPRODUKT MIT

SERIE 2300 QUALITATSMERKMALEN

*  Vakuumheizsystem

*  Manuelle Kippung

e 2 Grossen

*  Mischbatterie

«  Standkonstruktion/ Sockelmontage (optional)

Einfache Bedienung
*  Steuerung mit robustrem Drehregler
*  Anzeige der Soll- / Ist - Temperatur

Hohe Zuverlassigkeit

*  Lange Lebensdauer und zuverléssiger Betrieb

*  Robustes Edelstahlgehduse

«  Schockresistenter Kesselboden

«  Steuerung gegen Eindringen von Wasser
geschutzt

Geringe Kosten

+ Eine langfristige Investition dank ELRO
Qualitatsstandards

*  Minimale Wartungs- und Reparaturkosten

+  Optimierte Technologie reduziert die
Investitionskosten

ZUBEHOR
©
RUCKHALTE-
SCHUTTSIEB
KORBROLLI
© ©
SCHOPFSCHAUFEL
GELOCHT / UNGELOCHT
OPTIONEN

Typ
Masse / Kapazitdt / Leistung
Inhalt (lit.) 104 221
Bassinmasse (mm) @ x Héhe 500 x 530 750 x 500
Aussenmasse (mm) Breite 1020 1270

Tiefe 800 800

Héhe 900 900
Heizsystem elektrisch, elektr. Anschlusswert (kW / A) 15.1/21.7 27.0/39.0
Spannung 400 V 3LPE 50/60 Hz [} [ ]
Mischbatterie [} [ ]
ELROIit Bratboden
Schutzklasse IPx5 ° [ ]
ELRO Vakuumheizsystem [} [ ]
Installationsarten
ELRO Standfiisse [} [ ]
ELRO CNS-Sockel o] 0]
Betonsockel o} o]

@ Standard CM Optional



MIT DEM KOPF
, MIT DER HAND
w MIT DEM HERZ

ELRO-Werke AG
Wohlerstrasse 47
CH-5620 Bremgarten
www.elro.ch

ELRO CH und International
+41 (0)56 648 91 11
verkauf@elro.ch

ELRO DE
+49 (0)2151 20559 91
verkauf@elro-d.de

ELRO AT

+43 (0)6221 204 99
verkauf@elro.at
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