
ELRO KOCHAPPARATE
INNOVATIVE TECHNOLOGIE FÜR IHRE KÜCHE

ELRO RECHTECKIGE KOCHAPPARATE 2300

Platzsparend und leistungsstark

ELRO RUND-KOCHAPPARATE 2300

Belastbar und energieeffizient

…Pionier in Qualität und 

Dienstleistungen seit 1934

MIT DEM KOPF

MIT DER HAND

MIT DEM HERZ



ERGONOMISCH UND EFFIZIENT

✚ Abgesetzte Bedieneinheit

✚ Digitales Kochbuch

✚ Paralleles Produzieren von Speisen

✚ Kompakte Technologie für eine

effiziente Raumnutzung

✚ Anpassung an Platzverhältnisse und 

Kochprozesse (Sockel- und 

Wandmontage oder Mobil)

✚ Lebensdauer 20+ Jahre bei maximaler

Produktionsleistung

ELRO KOCHAPPARATE 2300
EIN TECHNOLOGIEKRAFTPAKET 

ROBUSTE

KONSTRUKTION
PMS

MULTFUNKTIONHYGIENEDESIGN

HPC

KOCHAPPARAT-

DESIGN

STEUERUNG VAKUUMSYSTEM

WDS

DAS PREMIUMPRODUKT FÜR IHRE 

HÖCHSTEN ANSPRÜCHE

ENERGIEOPTIMIERUNG

Mehrschichtige Isolation sichert Wärmeverluste

21 mm Bodenstärke für optimalen Wärmespeicher

Vakuumsystem für schnellstes Aufheizen und kurze Garzeiten

30% Reduktion des Anschlusswertes

HYGIENISCHE SICHERHEIT

Hygienische Montage

Hygienescharniere

Minimale Schmutzablagerungen dank Hygiene-Design

Spritzschutzklasse IPx6 / IPx9K 

Radien ausgeführt in R2

Schnelle und einfache Reinigung

FLEXIBLER ALLESKÖNNER

✚ Hinterlegte, sowie programmierbare

Kochprogramme

✚ Flacher Boden - Anrösten von Gargut

möglich

✚ Steuerung mit Touchscreen und 

visueller Überwachungsfunktion (3m)

✚ Elektrische oder manuelle Kippung

✚ 2 Typen: Rund 75l-200l, 

Rechteckig 200 und 300l

✚ Elektrisch oder dampfbeheizt

✚ Vitaldruckgaren dank 0.34 bar 

Druck-Option

ZUBEHÖR OPTIONEN

✚ Bodenblech

✚ Knöpflisieb

✚ Einhängelaschen

✚ Rückhalte-Schüttsieb

✚ Korbrolli

✚ Ablaufrohr

✚ Einsatzkörbe

✚ Schöpfschaufel 

gelocht / ungelocht

✚ Kerntemperaturfühler

✚ Auslaufhahn

✚ Hebe- / Senk-

Vorrichtung

✚ Wasserdosier-System

✚ Mischbatterie

✚ Leistungsoptimierung

✚ ELRO High-Speed

ADAPTIERBAR AN IHRE BEDÜRFNISSE -

WÄHLBAR MIT FOLGENDEN OPTIONEN UND ZUBEHÖR

HIGH SPEED

DRUCKGAREN



ELRO PRODUKTSORTIMENT
FÜR ALLE KOCHBEDÜRFNISSE DAS HERZSTÜCK DER KÜCHE

MULTIFUNKTIONALE KÜCHEPRODUKTIONSKÜCHE

A N F O R D E R U N G

Anpassbare Produktionskapazität 

bei optimaler Effizienz und

Wirtschaftlichkeit

A N F O R D E R U N G

Warmverpflegung für ein ständig 

wechselndes Menuangebot

L Ö S U N G

Die ELRO Druckgarbraisière mit 

High-Speed und ihren 18 Funktionen 

ermöglicht die Zubereitung in 

kleinsten Chargen und der schnelle 

Wechsel von Braten zu Kochen oder 

Garen mit Druck und somit eine 

schonende Zubereitung 

verschiedenster Menukomponenten

zum frisch Servieren.

L Ö S U N G

Die ELRO Serie mit Kochapparaten 

von 40l bis 500l sowie 

Multifunktionspfannen 2GN/3GN 

mit 90l und 170l bietet maximale 

Flexibilität bei unregelmässiger

Auslastung und zugleich höchste 

Produktionssicherheit, dank einer 

Lebensdauer von 20+ Jahren und 

minimalsten Ausfallraten.

COOK & CHILL

L Ö S U N G

Der ELRO Rührwerkskessel mit 

Rückkühlung in Kombination mit 

der ELRO Druckgarbraisière mit 

High-Speed ermöglicht die effektive 

Grossproduktion und die 

proportionierte Regenerierung ohne 

Nahrungsmittelqualitätsverlust und 

Foodwaste.

A N F O R D E R U N G

Gekocht, gekühlt und regeneriert –

Bereit, wenn Sie es benötigen

KOMBINATION

MONTAGE

Mobile 

Kochapparate
Auf Sockel Wandaufhängung Auf Füssen

Sich ändernde Bedürfnisse

✓ Koch-Methodik

✓ Menu-Angebot

✓ Küchenlayout

✓ Anzahl Mahlzeiten

✓ Ergonomie

✓ Prozessabläufe

Gegebenheiten

✓ Platzverhältnisse

✓ Kundenbedürfnisse

✓ Bauliche Gegebenheiten

✓ Betriebskonzept

✓ Hygieneansprüche

Für jede Anforderung bietet das ELRO Produktsortiment Lösungen 

für eine optimale Auslegung Ihrer Küche.

FLEXIBEL UND ADAPTIERBAR AN IHRE BEDÜRFNISSE

Einzeleinsatz

Multifunktionspfannen 

und Kochapparate

Kombination

Multifunktionspfanne/Kochapparat

mit/ohne Druck

Kochblock



ELRO TCO (Wirtschaftlichkeitsrechnung)

Eine Investition in ELRO Apparate 

lohnt sich immer!

TRADITIONELLE LÖSUNG

Traditionelle Kochinsel mit 

sequenzieller Produktion

ELRO MULTIFUNKTIONS-LÖSUNG

Kochinsel mit Multifunktions-

Apparaten: Parallele Produktion

Fläche Abzugshauben: 9.26 m² 

Fläche Bodenrinnen: 6.09 m²
Fläche Abzugshauben: 6.99 m² 

Fläche Bodenrinnen: 3.12 m²



ELRO KOCHAPPARATE 2300

TECHNISCHE DATEN

KOCHAPPARATE



ELRO KOCHAPPARATE 2300

TECHNISCHE DATEN

DRUCKKOCHAPPARATE



Einfache Bedienung

• Steuerung mit robustrem Drehregler

• Anzeige der Soll- / Ist - Temperatur

Hohe Zuverlässigkeit

• Lange Lebensdauer und zuverlässiger Betrieb

• Robustes Edelstahlgehäuse

• Schockresistenter Kesselboden

• Steuerung gegen Eindringen von Wasser 

geschützt

Geringe Kosten

• Eine langfristige Investition dank ELRO 

Qualitätsstandards

• Minimale Wartungs- und Reparaturkosten

• Optimierte Technologie reduziert die 

Investitionskosten

DAS STANDARDPRODUKT MIT 

SERIE 2300 QUALITÄTSMERKMALEN

• Vakuumheizsystem

• Manuelle Kippung

• 2 Grössen

• Mischbatterie

• Standkonstruktion/ Sockelmontage (optional)

SCHÖPFSCHAUFEL

GELOCHT / UNGELOCHT

KORBROLLI

RÜCKHALTE-

SCHÜTTSIEB

ELRO EASY COOK
KOSTENGÜNSTIGE PREMIUMQUALITÄT

ZUBEHÖR

OPTIONEN



MIT DEM KOPF

MIT DER HAND

MIT DEM HERZ

ELRO-Werke AG

Wohlerstrasse 47

CH-5620 Bremgarten

www.elro.ch

ELRO CH und International

+41 (0)56 648 91 11

verkauf@elro.ch 

ELRO DE

+49 (0)2151 20559 91

verkauf@elro-d.de

ELRO AT

+43 (0)6221 204 99

verkauf@elro.at


